Eure Welhnachtsfeler mit Alm- Flalr

Weihnachia-Meny,

Wihle deine Komponenten fiir dein perfektes Weihnachts-Menii:

Im Menu enthalten sind 1 Vorspeise, 2 Hauptgerichte
zur Auswahl sowie 1 Dessert.

Vorspeisen Hauptgerichte

« Rheinischer Sauerbraten, Rotkohl,
Feldsalat mit lauwarmen Rote Beete-
Streifen, Walnlisse

« Parmesansuppe
« Kase-Lauch-Suppe
« Zwiebelsuppe

« Brokkoli-Creme-Suppe » Lachsfilet “Wellington” gebacken in
. Pastinaken-Suppe Blatterteig, Blattspinat, Kartoffeln mit
Mandelbutter

» Roulade, Rotkohl, KartoffelklofRe

» Entenkeule, Maronensolle,

Dessert Kartoffelstampf

« Steinpilzrisotto mit gebratenem

poltinCeh et Els Krauterseitling (vegetarisch)

mit Marzipan und

Rosinen, Vanillesolte « Wildkrautersalat, gebackener
Ziegenkase, Blutorange, Feigensenf,

« Panna Cotta mit Pinienkerne (vegetarisch)

Gluhweinkirschen

42,80 € pro Person
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Lass dich von der kulinarischen Vielfalt unserer Dorf Alm Kiiche inspirieren und stelle ein einzigartiges

Fest-Buffet zusammen, das perfekt zu Deinem Team und Anlass passt.
Fiir 39 € pro Person bieten wir dir eine exquisite Auswahl an regionalen und saisonaléen Gerichten.

Wihle Deine Komponenten fiir das perfekte Weihnachts-Buffet nach deinen Wiinschen: Ab
* 1Vorspeise + 1Gemiisesorte
e 2 Fleisch oder Fischgerichte o 1Salat s
e 2 Beilagen e 1Dessert ;
Die angegebenen Preise sind als Aufpreise zu verstehen, z. B. bei der Wahl einer zuséatzlichen Vorspeise, Hauptgericht etc.
Die Vesperplatte ist immer mit einem Aufpreis verbunden.

30 Personen

Vorspeisen

« Laugenbrezel gefiillt mit Butter 3,20
« Partybrotchenkranz mit Dip 4,00
« Hiihnerbouillon mit Gemiiseeinlage und
Eierstich 3,50
» Tomatensuppe 3,50
« Gulaschsuppe 4,50
« Wurstsalat mit Zwiebeln und Gewiirzgurke 5,00

Nicht zur Auswahl fiir Bufett-Angebot:
Vesperplatte (Bierbeiler, Mini-Frikadelle,
Kéasevariation, Laugengeback und Butter) 7,50

Hauptgang
Fleisch
« Spare Ribs (Schwein) 6,00
« Beef-Short Ribs (Kalb) in BBQ Marinade 6,90
» Gebratene Hahnchensteaks 6,00

« Hdhnchencurry - Hahnchenbrustwiirfel in fruchtiger Currysof’e 7,00

« Putenbrustgeschnetzeltes in Gemiiserahm 7,00
» Schweinebraten mit ZwiebelsoRe 6,50
« Krustenbraten (Schwein) in Honigmarinade 6,50
« Mini-Schnitzel vom Schwein oder Hahnchen 6,00
« Wirtshausfrikadelle halb/halb (250g) 5,50
« Mini-Haxe (Schwein) mit Sauerkraut 8,00
« Lachscurry mit StiRkartoffelwtirfel 7,50
+ Rinderragout ‘Boeuf Stroganoff’ 7,50
« Rheinischer Sauerbraten mit SoRe 7,50
« Rinderroulade "Hausfrauenart 7,50
« Medaillons vom Schweinefilet mit PfeffersoRe 7,50

Vegetarisches
+ Veganes Butter Chicken auf Erbsenproteinbasis 5,00
+ Linsen Bolognaise 5,00
« Mais-Chili-Taler 5,00
« Geflillte Zucchini mit Couscous und Parmesan 5,00
« Spinatknodel auf TomatensoRe 5,00
« Kasespatzle mit Rostzwiebeln 5,00

« Griiner gemischter Salat mit
Balsamico und Joghurtdressing 2,50
« Gurkensalat (Essig Ol) 2,80
« Tomatensalat 2,80
« Krautsalat 2,80
« Cole Slaw 2,80
« Kartoffelsalat 2,80
« Nudelsalat 2,80
» Tomate Mozzarella 3,00

Salat

Beilagen

SofRen
« Salzkartoffeln 1,90

« Reis 1,90
« Butterspatzle 2,10
« KartoffelkloRe 2,20
« Semmelknodel 2,20
« Kroketten 2,20
« Kartoffelrosti 2,20
« Rosmarinkartoffeln 2,20

« BratensoRe 1,00
« PfeffersoRe 1,50
« ZwiebelsoRe 1,50
« Champignon-
solbe 1,50
« Sauce Hollan-
daise 1,50
« Sauce Bernaise 1,50

Gemiise

« Méhrenbiindchen 4,00
« Gediinstetes Marktgemuse mit Brokkoli, Mohren und
Blumenkohl 3,00
« Sauerkraut 3,50
« Apfel-Rotkohl 3,50
» Speckbohnchen 3,50
« Wirsing in Rahm 3,50
« Kohlrabi in Rahm 3,50
« Kirschtomatengemiise mit Zwiebeln & Oliven 4,00
+ Ratatouillegemise 3,50

Dessert

» Kaiserschmarren mit Vanillesof’e und
Zwetschgenroster 5,00
« Apfelstrudel mit VanillesoRe 5,00
« Herrencreme 5,00
«Vanillepudding 4,50
+ Schokoladenpudding 4,50
« Bienenstich im Glas 5,50
+ Birne Helene Vanillecreme mit eingelegten
Birnenwiirfeln 5,50
» Kokosmousse auf Ananasragout 5,50
+ Vegane Schokomousse auf Kirschgriitze 5,50
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